
Collodi, febbraio 2010 

Egregi Signori, 

Ci permettiamo di formulare la presente per richiamare la Vostra attenzione sulla nostra attività e sul nostro locale. 

Siamo a Collodi, geograficamente ubicati a pochi chilometri da Lucca e facilmente raggiungibili da tutte le direzioni, 
grazie anche alla vicinanza dello svincolo autostradale Chiesina Uzzanese della Firenze – Mare. 

COLLODI E DINTORNI 
Una giornata a Collodi significa non solo visitare il celeberrimo Parco Monumentale di Pinocchio (www.pinocchio.it), universalmente 

conosciuto e meta di visitatori da tutto il mondo, ma anche godere delle bellezze derivanti dal restaurato Giardino Garzoni, con la sua 
Butterfly House come fiore all’occhiello. 

A due Km di distanza, potrete visitare lo splendido Hesperidarium, il primo giardino dedicato interamente agli agrumi ( 
www.giardinodegliagrumi.it) o il Museo del Bonsai (www.franchi­bonsai.it), una splendida raccolta di queste delicatissime e rarissime piante. 

La particolare collocazione, al centro della Toscana, permette poi di raggiungere tutte le mete desiderate in un minimo lasso di 
tempo: dalle classiche Lucca, Pisa e Firenze, fino alle mete come Vinci, dove poter visitare i luoghi natali del Maestro Leonardo ( 
www.museoleonardiano.it), oppure Pistoia, con il celebre Giardino Zoologico (www.zoodipistoia.it). 

Insomma, una giornata spesa a Collodi può risultare interessante ed intensa. 

SALA GAMBERO  SALA GRILLO PARLANTE

http://www.pinocchio.it/
http://www.giardinodegliagrumi.it/
http://www.franchi-bonsai.it/
http://www.museoleonardiano.it/
http://www.zoodipistoia.it/


Disponiamo di tre ampi saloni climatizzati, dove poter accogliere gli Ospiti ed i visitatori. Ogni anno, raccogliendo 
unanimi consensi, abbiamo ospitato innumerevoli gruppi che hanno voluto visitare la patria di Pinocchio. 

Vorremmo richiamare la Vostra attenzione soprattutto sul Salone del Grillo Parlante, capace di ospitare fino a 350 
persone contemporaneamente; il salone, con accesso diretto dal Parco, è dotato di palco per le premiazioni e di impianto di 
diffusione audio e video controllato da una cabina di regia professionale. E’ disponibile inoltre la possibilità di videoconferenza, 
tramite collegamento internet, per convention o conferenze. 

Oltre alle attrezzature, che sono comunque importanti, non vogliamo perdere di vista il nostro mestiere, che è la 
ristorazione. I nostri chef, oltre alla competenza ed alla qualità garantite dall’esperienza acquisita negli anni, garantiscono 
porzioni abbondanti e sapori genuini con un servizio sollecito e accurato con menu personalizzati. 

Il nostro lavoro comprende anche, oltre alle Cerimonie di ogni genere, delle Feste Stagionali, che vengono proposte per 
gruppi a condizioni agevolate, come: 

• il Carnevale, 
• la festa della Donna, 
• la “Cocomerata” di Ferragosto, 
• la “Castagnata” nei mesi di ottobre e novembre, 
• il classico Veglione di San Silvestro. 

In allegato ci permettiamo di inoltrare degli esempi di menu per gruppi per la stagione 2010, mentre saremmo 
oltremodo lieti di poterVi sottoporre, senza alcun impegno da parte Vostra, un preventivo personalizzato per una qualsiasi delle 
nostre manifestazioni, o per qualsiasi evento che vorrete organizzare a Collodi. 

Grati per l’attenzione che vorrete concederci, inviamo i migliori saluti. 

O Os st te er ri ia a d de el l G Ga am mb be er ro o R Ro os ss so o 
A Al le es ss sa an nd dr ro o



MENU’  N° 1 

PRIMI PIATTI 

TORTELLI ALLE ERBETTE 
PENNETTE ALLA BOSCAIOLA 

SECONDI PIATTI 

COSCIO DI MAIALE 
COSCIO DI VITELLA 

AL FORNO 
CONTORNO 

PATATE IN GHIOTTA 
DESSERT 

TORTA DELLA FATA 
BEVANDE 

1/4 VINO ROSSO 
1/2 ACQUA MINERALE 

CAFFE’ 

Prezzo per persona  €. 18,00 

MENU’ N° 2 

PRIMI PIATTI 

TORTELLI ALLE ERBETTE 
PENNETTE ALLA BOSCAIOLA 
RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 

SECONDI PIATTI 

VITELLA ALLA VERNACCIA 
ARISTA AL FORNO 
POLLO AL MATTONE 

CONTORNO 

PISELLINI AL PROSCIUTTO 
PATATE IN GHIOTTA 

DESSERT 

TORTA DELLA FATA 
BEVANDE 

1/4 VINO ROSSO 
1/2 ACQUA MINERALE 

CAFFE’ 

Prezzo per persona  €. 20,00 

MENU’ N° 3 

ANTIPASTO TOSCANO 
PRIMI PIATTI 

PENNETTE ALLA BOSCAIOLA 
RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 
CANNELLONI ALLA NIZZARDA 

SECONDI PIATTI 

COSCIO DI MAIALE 
COSCIO DI VITELLA 

AL FORNO 
CONTORNO 

PATATE IN GHIOTTA 
PISELLINI AL PROSCIUTTO 

DESSERT 

TORTA DELLA FATA 
BEVANDE 

1/4 VINO ROSSO 
1/2 ACQUA MINERALE 

CAFFE’ 

Prezzo per persona  €. 22,00 

MENU’ N° 4 

ANTIPASTO 

DELIZIE DELL’OSTERIA 
PRIMI PIATTI 

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 
CANNELLONI ALLA NIZZARDA 
TORTELLI ALLE ERBETTE 

SECONDI PIATTI 

VITELLA ALLA VERNACCIA 
ARISTA AL FORNO 
POLLO AL MATTONE 

CON PISELLINI AL PROSCIUTTO 
CON PATATE IN GHIOTTA 

TAGLIATA CON RUCOLA 
DESSERT 

TORTA DELLA FATA 
BEVANDE 

1/4 VINO ROSSO 
1/2 ACQUA MINERALE 

CAFFE’ 
Prezzo per persona  €. 24,00 

SCONTO BAMBINI €. 3,00  ­  UNA GRATUITA’ OGNI 25 PASTI  ­  PREZZI VALIDI FINO AL 30 GIUGNO 2008 

SCONTO BAMBINI € 3,00  ­  UNA GRATUITA’ OGNI 25 PASTI  ­  PREZZI VALIDI FINO A GIUGNO 2010 

VISITA  I  SITI  www.ristorantegamberorosso.it  ­  www.holidaytuscany.it

http://www.ristorantegamberorosso.it/
http://www.holidaytuscany.it/

